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Entrecot $23.900

Delicioso Entrecot banado en una suave salsa
apimentada, acompanada de papas rusticas al
romero.

Talento y Sabor $15.600

Con crema de Aji amarillo.

Mi Pert $14.600

Con crema de Cilantro.

Salmon del Chef $15.600

Salmoén a la plancha montado sobre un timbal
de papas al mortero, con camarones gambas,
banado en una suave salsa de queso roquefort.

Del Puerto $15.600

Con Chicharrén de calamares.

Salmoén Reineta $15.600

Con crema de Rocoto.

Risotto Talento y Sabor $15.600

Risotto a la huancaina con Salmoén, camarones
banados en una suave salsa al pesto.

Ceviche 3 Sabores $25.600

Tradicional, crema de Aji amarillo, Rocoto.

Tacu Tacu Talento y Sabor $15.600

Pallares con arroz dorado al sartén, con pescado Mixto $14.600
frito, banado en una suave salsa al pesto con
camarones. Pescado $14.900

Camarones $15.900




Ensalada Cesar

Pechuga de pollo, mix de lechuga, espinaca,
crotones, queso parmesano, banado en salsa
de la casa.

Salpicon de Pollo

$12.600

$11.900

Variedad de verduras trozos de pollo, palta y
vinagreta.

Salpicén de Pulpo y Camarones

$14.900

Variedad de verduras, pulpo, camarones, palta,

y vinagreta.

Ensalada Mixta

$9.500

Lechuga hidroponica, tomate pepino, palmito,
palta y queso fresco.

Causa Limena

Masa de papa amarilla, rellena con pollo
palta y mayonesa.

Causa Atun

$11.900

$11.900

Masa de papa amarilla, rellena con atun
palta y mayonesa.

Causa Talento y Sabor

$14.500

Masa de papa amarilla rellena con camarén
palta y mayonesa, acompanado de chicharrén
de camarén.

Causa Acevichada

Masa de papa amarilla, rellena con palta
acompanada con ceviche de pescado.

$15.400




Aji de Gallina
Pechuga de pollo deshidratada, en una fina

salsa de aji amarillo, acompanado de arroz
blanco y papa cocida.

$13.900

Pollo Saltado $14.500

Trozos de pollo, cebolla y tomate, salteados
en salsa de soya, acompanado de arroz blanco
y papa frita.

Pollo a la Plancha $12.900

Filete de pollo a la plancha, acompanado
de ensalada mixta y papas fritas.

Pollo a la Chiclayana $14.900

Filete de pollo relleno con espinaca, queso
fresco y pimenton, acompanado de arroz
verde.

Suprema de Pollo $13.400

Pechuga de pollo apanado, acompanado de
ensalada mixta y papa frita.

Pollo en salsa de Champinones $13.900

Pechuga de pollo banado en salsa de
champinones, acompanado con arroz blanco.

Pulpo al Olivo $14.500

Laminas de pulpo marinado en toque de
jugo de limon y alifios peruanos, banado
en salsa de olivo.

$9.500

Leche de Tigre

Delicioso extracto afrodisiaco de clasico
ceviche peruano.

Leche de Tigre Catedral $14.900

Delicioso extracto afrodisiaco de clasico
ceviche peruano, acompafado de chicharrén
mixto y yuca frita.

Papa a la Huancaina $12.900

Trozos de Pollo, Pescado o Mariscos, apanados y
fritos, acompanado de papa fritas y sarsa
criolla.

De Pollo $12.900

Mixto $14.500

De Pescado $14.900

De Camarones $15.500




Porciéon de Papas Fritas

$5.900

Porcion de Arroz

$3.900

Porcion de Yuca

$7.000

Porcion de Sarsa Criolla

$5.500

Pigueos

Piqueo Frio

$25.000

Tiradito de reineta, ceviche mixto, coctel de
camarones, pulpo al olivo, tiradito criollo.

Piqueo Calinte

Brochetas de pollo, carne y pescado, chicharrén
mixto, papa frita y sarsa criolla.

Jalea Mixta

$28.000

$28.000

Trozos de pescado y mariscos apanados y
fritos, acompanado de una copa de leche de
tigre, sarsa criolla, papa dorada y yuca.

Pulpo a la Parrillla

$22.000

Pulpo grillado y banado en alino peruano
especial a las finas hierbas, acompanado de
papas rusticas salteadas.

Carretillero

Chicharron mixto y Ceviche mixto.
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De Pollo

$12.900

Arroz a las especies orientales salteado
con trozos de pollo en aceite sésamo.

Carne

$13.900

Tres sabores

$14.500

Carne, pollo y camarones.

Chupe de Camarones

$13.900

Deliciosa sopa de camarones, aderezada
con salsa madre y coral, con especias
peruanas.

Parihuela

$13.900

Deliciosa sopa de mixtura de mariscos y
pescado cocido, con especias peruanas.

Sudado de Pescado

$13.500

Trozos de pescado cocido al vapor con
cebolla, tomate y especias peruanas, con
guarnicion de arroz.

Dieta de Pollo

$9.900




Carnes

Lomo Saltado $15.500

Trozos de filete de vacuno, cebolla y tomate, salteados
en salsa de soya, acompanado de papas fritas y arroz.

Filete a la plancha $14.500

Filete de vacuno a la plancha, acompanado de
ensalada mixta y papas fritas.

Filete a lo macho $15.500

Filete de vacuno a la plancha, banado con salsa de
mariscos, acompanado con arroz.

Filete en salsa de camaron $15.500

Filete de vacuno a la plancha banado en salsa de
camarones, acompanado de arroz.

Filete en salsa de Pisco Peruano $15.500

Filete de vacuno a la plancha banado en salsa de pisco
peruano, acompanado de risotto verde.

Filete Finas Hierbas $15.500

Filete de vacuno a la plancha, tocino, verduras
salteadas, banado en salsa de mantequilla y finas
hierbas.

Filete Talento y Sabor $15.500

Filete de vacuno a la plancha, tocino, acompanado de
verduras salteadas y pure de papa.

Filete Salsa Vino Tinto $15.500

Filete de vacuno a la plancha, tocino, banado en salsa
de vino tinto, acompanado con arroz y papas rusticas.

Milanesa de Carne S14.500

Filete de vacuno apanado, acompanado de papas fritas
y ensalada mixta.
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Filete de Mignon $15.500

Filete de vacuno a la plancha, tocino, banado en salsa
de champinones, acompanado de arroz.

Vacuno a lo Cabernet Sauvignon $15.500

Filete de vacuno apimentado, banado en reduccién de
vino tinto Cabernet Sauvignon, papas rusticas con
verduras salteadas.

Tacu Tacu Lomo Saltado $15.500

Porotos con arroz, dorados en la sartén, acompanado
del tradicional lomo saltado y sarsa criolla.

Tacu Tacu a Lo Macho $15.500

Porotos con arroz, dorados en la sartén, acompanado
de filete de vacuno a la plancha y banado en salsa de
mariscos.

Tacu Tacu Marino $15.500

Porotos con arroz, dorados en la sartén, acompanhado
de pulpo a la parrilla, banado en salsa del chef y sarsa
criolla.




Crocante de Reineta $15.500

Reineta a la plancha con crocante de arroz, banada
en una suave salsa de cilantro, acompanada con
verduras salteadas.

Camarones del Chef $15.500

Camarones envueltos en laminas de carne
acompanado con verduras salteadas, banada en salsa
del chef.

Salmon en salsa de Jaiba $15.500

Salmén a la plancha, bafiado en salsa de jaiba,
acompanado de arroz.

Reineta Tropical $15.500

Reineta apanada, banada con salsa de mango y salsa
de coco, con camarones acompanada de arroz.

Arroz con Mariscos $15.500

Arroz pintado con salsa madre, mixtura de mariscos y
sarsa criolla.

Salmon Teriyaki $15.500

Salmoén a la plancha, banado en salsa teriyaki,
acompanado de arroz chaufa de verduras.

Salmon 4 Quesos $15.500

Salmén a la plancha bafiado en salsa 4 quesos,
camarones ecuatorianos, acompanado de verduras
salteadas.

Salmon en salsa de Maracuya $15.500

Salmén a la plancha bariado en salsa de maracuys,
acompanado de pure de papas.

Parrilla Marina $22.500

Trozos de reineta, salmon y mixtura de mariscos con
salsa parrillera, acompafado con papas rusticas, sarsa
criolla y yuca frita.

Pescado en salsa de Camaron $15.500

Pescado a la plancha, banado en salsa de camaron,
acompanado de arroz.

Pescado a Lo Macho $15.500

Pescado a la plancha banado en salsa de mariscos a
lo macho, acompanado con arroz.

Pescado a la plancha $14.900

Pescado a la plancha, acompanado de papas fritas y
ensalada mixta.

Pescado Talento y Sabor $15.500

Pescado a la plancha con champinones, manzana,
camarones Yy ostiones, flameado en salsa de anis.

Salmoén a la Francesa $15.500

Salmén a la plancha flameado al conac, con salsa
blanca de mariscos, acompanado de arroz.

Salmon a la Plancha $15.500
Enrollado Talento y Sabor $15.500

Filete de reineta relleno con camarones, cocido al
vapor, banado en salsa de mariscos, acompanados con
papas doradas y queso parmesano.

Pescado Rio Mar S$15.500

Filete de reineta a la plancha, con camarones
ecuatorianos y calamares, banado en salsa de aji
amarillo y estragdn, acompafnado con arroz.

Duo Marino $15.500

Filete salmon y reineta a la plancha con un toque de
conac, banado en salsa de rocoto, acompanado de
verduras salteadas.

Aji de Mariscos $14.200

Variedad de mariscos con una cremosa salsa de aji
amarillo, acompanado de arroz blanco.

Aji de Camarones $15.500

Camarones con una cremosa salsa de aji amarillo,
acompanado de arroz blanco

Diversion de Pescado $15.500

Pescado relleno de camarén y queso crema al
apanado y frito, banado de suave salsa de
maracumango Y papas rusticas del chef.




Pastas

Tallarin Saltado de Pollo

Oe
. 4

TALENTO &

O Peruano I

$13.900

Tallarines salteados con trozos de pollo,
cebolla, tomate en salsa de soya y especias
orientales.

Tallarin Saltado de Carne

$14.500

Tallarin Saltado 3 Sabores

$14.900

Pollo, carne y camarones.

Espagueti a la Huancaina

$15.500

Espagueti Talento y Sabor

$15.500

Espaguetis envueltos en salsa al pesto, con
filete de vacuno, banado en salsa bechamel
con camarones ecuatorianos.

Pasta 2 Sabores

$15.500

Espaguetis banados en salsa al pesto y
huancaina, acompanado de lomo saltado.

Risotlos

Risotto de Camarones
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$14.900

Risotto cubierto de una suave salsa de
camarones y champinones al vino blanco
acompanado de camarones apanados.

$15.500

Risotto Mar y Tierra

Filete a la plancha con una suave salsa de
camarones, acompanado de risotto de aji
amarillo y champinones.

Risotto Imperial

$14.900

Risotto de palmitos y champinones
acompanados con salmoén, camarones
y ostiones, banados en salsa de madera.




Bebidas

Coca cola, Fanta, Sprite, Ginger Ale $2.600
Inka Kola Gordita $4.900
Agua Mineral $2.600
Jugos y limonadas

Copa de Limonada $4.500

Copa Menta Jengibre $5.000
Copa de Chicha Morada $5.000
De Frambuesa $5.000
De Chirimoya $5.000
De Pina $5.000
De Maracuya $5.000

De Mango $5.000

$2.500

Expreso

Cortado

$3.000
$3.900

Expresso Doble

Suspiro Limeno

Torta 3 Leches

$4.500

$5.000

$5.000

Crema Volteada

$5.000




Licores

DE NUESTRO PERU

Se elaboran a partir de mostos frescos de uvas aromaticas y no aromaticas y segun el proceso de
elaboracion se clasifican en; puros, acholados, mostos verdes. Los puros se elaboran de una misma cepa
aromatica o no aromatica, los acholados son la mezcla de uvas aromaticas o mas cepas entregando una
mezcla balanceada y equilibrada. Los mostos verdes son elaborados a partir de una fermentacion
interrumpida. Este método nos entrega un pisco de mayor intensidad aromatica, elegancia y
complejidad.

PANCHO FIERRO

Sour Catedral Vaticano Chicano
Pancho Fierro $7.500 $10.500 $6.500
Sour de Fruta $9.500 $12.500
Maracuya Sour
Mango Sour $9.500 $12.500
Pifia Sour $9.500 $12.500

PREMIUM
Talento y Sabor Peruano $8.900

Una perfecta combinacién de pancho fierro, combinado con fresco zumo de pina, frambuesa, gotas de
limon de pica, jarabe de goma y aromatizamos con menta.
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Sour Sabores

Maiz Morado $6.500
COCTELES CLASICOS
Mojito Sabores $6.900
Chilcano Sabores $6.900
Caipirina Sabores $6.900
Pina Colada $6.900
Daiquiri Sabores $5.900
Gin Tonic $6.900
Mojito $6.900
Caipirifia $6.900

COCTELES DE LA CASA

APEROL
RAMAZZOTTI
MACHU PICCHU

COPA DE SANGRIA CLASICA

CONOCE NUESTROS MACERADOS

Sour Catedral

$9.500

Caipiroska
Tequila Margarita
Ron Cola

Piscola
Algarrobina

Vaina

Martini

Chicano

$12.500

$5.900
$5.900
$5.900
$5.900
$5.900
$5.900
$5.900
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WHISKY
Johnny Walker Et. Roja

Jack Daniel’s
Johnny Walker Et. Negra

Chivas Regal

CERVEZAS

Heineken
Kunstmann
Royal

Corona
Cusquena
Cusquena Negra
Cusquena Trigo
Austral Calafate

Cerveza S/A

VINOS POR COPA 187cc

Copa de vino

$6.500
$7.500
$8.600

$8.600

$3.500
$3.500
$3.500
$3.500
$4.000
$4.000
$4.000
$4.000

$4.000

$3.500

VINOS

Sauvignon Blanc y Chardonnay

Misiones de Rengo (SB / CH)

Santa Emiliana (SB / CH)

Casillero del Diablo (SB / CH)

Casa Silva (SB / CH)

Gran Tarapaca (SB / CH)

Toro de Piedra Gran Reserva (SB / CH)

Marqués de Casa Concha (CH)

Misiones de rengo (CA, CS y ME)
Santa Emiliana (CA, CS y ME)
Casillero del Diablo (CA, CS y ME)

Gran Tarapaca (CA, CS y ME)

$8.900
$8.900
$10.900
$15.900
$15.900
$16.900

$20.900

Carménere, Cabernet Sauvignon y‘Merlot

$8.900
$8.900
$10.900

$15.900

Toro de Piedra Gran Reserva (CA, CS y ME) $16.900

Marqués de Casa Concha (CA, CS y ME)

$20.900
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« Tabernero « Zumo de Maracuya

« Jugo de Naranja « Aromatizado con Oleo

« Almibar de Pina

CaribeN0...cececececscscscsesesesesessssssssesesesed3.900

« Pisco « Mix jugos (Mango,

« Ron de Coco naranja y limon)
AlIXEI AYarl..cceccercseeccscscscsssccscssscsssssses S$8.900

« Pisco « Maracuya

e Aperol « Ginger Ale

« Naranja

Tequila SUNKiSe...cccereccereccreccercceeeceseea 58.900

« Tequila e Limon
e Granadina e Jugo de naranja

WHhiSKAChO..cccecececocecsescsesesesesssnssescsese 53.900

« Whisky « Jugo de ardandanos

« Jarabe de syrup « Jugo de maracuya
Pacharaco....cccceeccerccreccrccceccseccscsseccsces $8.900

e Pisco « Hojas de menta

« Jagermeister « Jugo de maracuya

« Amareto
SUMMEr GreN..cecececececscscscscsesesesesesesd3.900

e Vodka e Limon
« Ron de coco Licor de curacao
« Triple sec Jugo de mango

ViINO Y S€ fUC..ceeceeceeceeccecseeceecescsscssense

« Vino tinto
e Limdn rodajas

LL=Te [TT1F: P Tt $8.900
« Tequila  Licor de curacao

« Pulpa de pina e Limén

e Sprite

EI ChOIito.O...Q...O...Q...O...Q.0.0.......O...Q...O... $8.900
 Pisco e Limon

e Maiz morado « Jugo de cramberry

e Licor de manzana

Tentacion MiX....ccceeesececscsssesscscscsssscsesesd3.900

e Pisco  Hojas de menta
« Jagermeister « Jugo de maracuya
« Amareto

Pantera ROSA...ccceecesesesesesesscscscsescsesssesssd8.900

e Leche e Ron blanco
« Granadina « Jugo de pina
e Leche condensada




